Domaine Frédéric MOCHEL

Vignerons de pére en fils depuis 1669, la famille Mochel, installée dans le village de

Traenheim a une vingtaine de kilomeétres a ’ouest de Strasbourg, cultive 10 hectares de

vignes, dont 5 hectares dans le Grand Cru Altenberg de Bergbieten et 5 hectares sur le

terroir de Traenheim.

Muscat 2025 — AOC Alsace

Données techniques

Cépage : Muscat ottonel

Terroir : Marneux

Récolte : 12 septembre 2025 — manuelle

Age moyen des vignes : 20 ans — Rendement : 52 hl/ha

Vinification : fermentation et élevage en foudre

Mise en bouteille : 13 mars 2026

Alcool acquis : 12.78° — Sucres résiduels : 4.6g/1 — Acidité totale : 4 g/l
Optimum de dégustation : 2026 / 2029+

Commentaires de dégustation

Teinte jaune pale aux reflets argentés

Le nez est typique du cépage avec des notes de fruits bien mirs,
puissant et élégants.

La bouche est plutot souple en attaque, mais trés bien équilibré par
une belle fraicheur, ce qui rend I’ensemble tres agréable.

Ce vin peut se déguster en apéritif, avec des asperges ou une cuisine

légerement épicée.

Température de service : 10° - 12°
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